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La Thalasso & Spa by Algotherm de Deauville apporte une activité originale, attractive dans le cadre
de sorties, d’évenements ou de séminaires. Nous vous proposons des solutions personnalisées pouvant aller
jusqu’a la privatisation compléte.

Nous pouvons nous associer avec nos hétels partenaires pour un séjour thalasso avec hébergement
(du 2** au 4****luxe).

L’accés a nos modules « Spécifique Groupes »

2 soins d’hydrothérapie parmi les suivants:

*Douche a jet harmonie du corps ou hydrojet médical
*Aérobain aux algues ou Bain hydromassant
*Enveloppement d’algues ou application de boue marine

1 soin d’hydrothérapie
+ 1 Massage de 25 mn parmi les suivants :
massage a sec ou sous douche a affusion ou modelage corporel

L’accés a la totalité des Escales, des Cures ou des soins a la carte que vous
pouvez découvrir sur notre brochure ou sur le site internet. Une remise vous sera
consentie en fonction du nombre de personnes, du type de soins et de la date du
séjour.

Par exemple, venez découvrir les bienfait de nos soins avec :

2 soins d’hydrothérapie
+ 1 massage de 25mn

Nous vous offrons la possibilité d’acheter, par multiple de 15, les différents modules, Escales ou
Cures avec la remise « groupe »

Vos adhérents pourront alors réserver directement auprées de la Thalasso-Spa la prestation que
vous avez retenu, pour un séjour seul, en couple ou en groupe afin de s’adapter parfaitement a
leurs aspirations

Prolongez ce moment de bien étre et de détente en offrant des produits de
notre gamme de cosmétique Marine Algotherm




capacité d’accueil : 20 personnes

(cafétjus de fruits)

(café+jus de fruits+viennoiseries)

(cocktail de fruits, soda)

(champagne, cocktail de fruits, soda)

3/4 canapés par personne

Capacité : 30 couverts

(eau, vin, café)

Menu 3 plats

Nous avons la possibilité de privatiser notre centre pour des aprés midi, des soirées...



MENU GROUPE

Entrées
Tartare de Saint-Jacques sur sa créeme verte
Tartare de Saumon
Terrine de fromage de chévre et son cceur de tomate confite et basilic
Feuilleté gourmand aux fromages
Tarte au Saumon et a I'aneth
Croustade provencale
Crumble d’aubergines

o o go o
Viandes

Poulet au Piment d’Espelette
Canette sauces aux pommes
Cuisse de Lapin a la moutarde

Beeuf Bourguignon
Poulet sauce écrevisses
Sauté de porc Pesto Rosso
Colombo de poulet Antillais

Poissons
Papillote de Saint Pierre et de Saumon
Papillote de Dorade a la provengale
Origami de cabillaud, sauce au porto
Cassolette océane a la bisque de homard
Filet de Dorade sébaste ou filet de rouget ou saumon vapeur

o o oo
Desserts
Normandise aux pommes poélées, cceur de caramel
Croquant au chocolat
Tarte tartin aux pommes
Palet sablé au caramel
Charlottine vanille et fruits rouges
Tiramisu
Influence Framboises (mousse de fromage blanc)
Tarte fine aux poires (jusqu’a 20 personnes)
Pavé abricot et créme brulée



